Weingut Wolf

Harxheim e Rheinhessen

Gansekeulen und andere

Leckereien
ab 13.11.

freitags und samstags
ab 17:30 Uhr

?W widen :
Tl 06138 6014 oder

infotwend Al -wolf.de

Infos unter: wivee coeendloted 'WO/{%A& oder

000

ch o llcl. herzlCel. rheCuessCocl.




Gansekeulen

Geschmorte Gidnsekeule mit Rotwein-Honig-
Jus, Apfelrotkraut und Kartoffelkl6Ren

31 €uro pro Person

Con /M woy o Aer ?/MM
Euro
Spundekis 7,80
Kasewlirfelcher + Traubscher 11,20
Flammbkuchen ,,Klassisch* 9,50
Flammkuchen ,,Ziege* 10,20
mit Trauben, Walniissen und Honig
Pinsa ,,Camembert* 12,50
mit Preiselbeeren und Birnen
Pinsa ,,Feta“ 12,50
mit Chorizo-Salami, Feta und Tomatensauce
Pinsa ,,Antipasti (gerne auch vegan ®) 12,50
mit gegrilltem Gemiise und Feta
Kleiner Wintersalat 4,70
grofRRer knackiger Wintersalat 15,60
mit Ziegenkise und Walniissen gratiniert
groRer knackiger Wintersalat 16,60

mit Hihnchenbrustfilet in Sesamkruste



Hacksteak mit Pfeffersauce 16,50
dazu Kartoffelecken

Ellis Schnitzel ,Wiener Art* 16,50
mit Champignonrahm und Pommes

Hahnchenbrustfilet in Sesamkruste 16,50
mit Sauce béarnaise und Kroketten
Késespatzle 12,50
mit Bergkise und geschmorten Zwiebelchen
3 hausgemachte KartoffelkloRRe 9,-
mit Champignonrahm
Loy MMW Schnitzel mit Kroketten 9,50 €
Spétzle mit Rahmsauce 4,50 €
Séipes: Kommt zu euch an den Tisch ~ 4.50 €

Kleine Portion 2 €uro weniger.

Nutzt die Gelegenheit euch fiir die Festtage und die
besinnliche Zeit mit den passenden Weinen einzudecken - fiirs
Festmahl, zu Silvester und als perfekte Essensbegleiter fiir die
besinnliche Zeit - wir beraten euch gerne.

WWider = Bor f%fv?;v?zk—@m

je 1 Flasche 0,75 Itr: je 2 Flaschen 0,751:
Spatburgunder Rot trocken & Fynns Secco Weil
Grauer Burgunder feinherb & &

WeiRer Burgunder trocken & Linas Secco Rosé
Riesling vom L6R trocken & &
, Fyn'* Secco weil & Schorsch Rotwein Cuveé
L Emilie“feinherb &

37,-€ 37,-€
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Weingut Wolf

Harxheim e Rheinhessen

Euer Verein oder Betrieb sucht einen Ort fiir seine

Weihnachtsfeier?

Oder Thr wollt im privaten Rahmen mit Freunden ein
Fest feiern? Lernt uns herzlich gerne kennen! Wir
und unser freundliches TEAM verwdhnen euch
gerne, damit euer Fest zu einem unvergesslichen
Erlebnis wird.

(\/Oe,uupowt/ (\/Ocuvp st lre. &vw,k,rOcL/

Weingut Wolf « Gaustralle 16 « 55296 Harxheim
Tel. 06138 6014 « info@weinhotel-wolf.de

sInformationen tiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertriglichkeiten
auslgsen konnen, erhalten Sie gerne auf Nachfrage.”



