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WEINGUT WOLF

HARXHEIM « RHEINHESSEN

T -G

Capm Vinchomen for dodom’)

JANUAR

Bitte bis 17:00 Uhr am Vortag bestellen
726 06138 60714 oder W@Wo{—m{%o&/

und einfach abholen am

Smﬁa? ?mm//@w/ 17.30 und. 20.00 (A
Sonilog suvisehien 11.50 wnd 12.30 IAlA

Gerne kochen wir an einem der néchsten Sonntage auch dein
QMW und nehmen es auf unsere Abhol-Karte. Sag uns

einfach, auf was du mal wieder Lust hittest.

Infos unter: wiveo et ofel - W«y{% Ae oder
v foceloolk M/W/L;n{m%%

cw o lCel. herzliel. rheCulessCocl.




o, 22 und, 23.01.

Schweinebickchen in Dornfelderjus 13,50 €
mit gebratenen Butterspitzle D/10)

Fossend : ein Dornfelder Rotwein feinherb 5,00€/0,751
Lachsfilet in feiner Zitronensauce % mit Blattspinat 16,50 €
dazu Schwenkkartoffelchen oder Pommes

Fossend : ein gekiihlter Riesling feinherb 4,70€/0,751
oy 29. wund 30.01.

Schweinefilet in Champignonrahmsauce *° 18,50 €
mit Butterspatzle?*'% und Rosenkohl in Mandelbutter

Fossend : ein gekiihlter Riesling vom L6R trocken 4,90€/0,751
Kalbsnierenbraten 1550 €
mit KartoffelkléRen V% und Apfelrotkraut

Fovssend.: ein Dornfelder Rotwein feinherb 5,00€/0,751

000

Gematlich,. Heralocl Kl eonblessired,
Win prewen wns aunf Tren Besucd, !
Thne Fomilee [Wnlf

Weingut Wolf - GaustralRe 16 « 55296 Harxheim
Tel. 06138 6014 « info@weinhotel-wolf.de



Kleiner Wintersalat #1019 3,50 €
GroRer knackiger - gebackenem Schafskise V1 11,- €
Salatteller mit - gratiniertem Ziegenkdse? 11,- €
Hausdressing #9919 und - gebackenem Lachsfilet?” 1250 €
Hiahnchenbrustfilet in Sesamkruste V19 mit 11,50 €
Sauce BéarnaiseV*'” dazu Pommes oder Herzogin-Kartoffeln V49
Fowssend : gekiihlter Riesling vom LR trocken 4,90€/0,751
Elli’s Schnitzel ,,Wiener Art“ 79 vom Landschwein 11,50 €
mit Jager- 7, Champignonrahm- 919 oder Pfeffersauce 99
dazu Kartoffelecken ' oder Kroketten V1
Tpssend,. zurJigersauce Dornfelder Rotwein trocken 4,90€/0,751
zur Rahmsauce gekiihlter Riesling feinherb 4,70€/0,751
zur Pfeffersauce Spatburgunder Rotwein trocken 5,40€/0,751

Kdsespitzle mit geschmorte Zwiebelschen und Bergkdse @ 8,50 €

Geftillte Paprika mit Bulgur-Tomate-Feta "1 8,50 €
Gefiillte Zucchini mit Kartoffel-Kokos-Curry * (vegan @)) 8,50 €
Fey die Flonone.  Schnitzel mit Kroketten 19 6,50 €

Spéatzle mit Rahmsauce V9 3,50 €

Fossend,: gekiihlter leckerer Traubensaft (super fiir Schorle ®)  2,90€/0,751

aw Knusper-Vanille-Cheesecake mit Himbeersauce 999 3,50 €
Dessert Himbeer-Tiramisu mit weiler Schokolade V19
I N
Rheinhessisches Apfeltiramisu 999

Werider ~Boox Selobbe " Boxr

je 1 Flasche 0,75 ltr: je 2 Flaschen:
,»Blanc de Noir* Spatburgunder & Riesling trocken (1,0 Ltr)
Riesling vom L6R trocken & &
Dornfelder trocken & Silvaner trocken (1,0 Ltr)
Scheurebe feinherb & &
,Georg" Cuveé rot & Dornfelder und Portugieser
,Lina“ Secco Rosé & Rosé trocken (0,75 Ltr)

Fiur 28,- € fiir 24,- €
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Gerne beraten wir sie, falls sie Allergien oder Intoleranzen
haben. Da wir alle Gerichte selbst zubereiten, konnen wir in

vielen Fallen ihnen auch kostenlos eine Allergiefreie
Alternative zubereiten oder anbieten.

All unsere Weine enthalten zu ihre Haltbarmachung Sulfite.
Dies konnen sie auch auf der Flasche nachlesen.

1) Eier und ihre Erzeugnisse aller Sorten.
2) Fisch

3) Krebstiere

4) Milchprodukte jeglicher Art

5) Sellerie

6) Sesam

7) Schwefeldioxid und Sulfite
(ist in einem Teil unserer Speisen dadurch bedingt, da wir viel mit Wein

kochen)

8) Niisse
(Wallniisse, Pecanniisse im Topping fiir den Salat
Haselniisse und Mandeln beim Dessert)

9) Lupinen

10) Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Dinkel)
11) Schalenfriichte

12) Senf

13) Soja

14) Weichtiere



